BRASSERIE
LA BAVAROISE

La Brasserie de la Bavaroise
Incontournable pour les gourmets...
Tel : 0522 311 760
www.labavaroise.ma

LABOREGE
Lla Bodégd de Casablanca
Tapas, salsa et corrida !
Tel : 05 22 541 843

www.bodega.ma

D¢ Caca

Ostéria Di Casa
Avenue des mimosas,
intersection Boulvard Chefchaouni,
Ain sebda. Casablanca,
Tel : 05 22 661 309 - www.osteria.ma

CAFE MAURE

La Sqala
Boulevard des Almohades, Casablanca
Tél : 05 22 260 960
wwuw.sqala.ma
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LA BODEGUITA

LA BAVAROISE

Tony Jacklin Club House
Bouskoura Golf City
Tel : 05 22 320 774/75

wwuw.restopro.ma
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Mavhaban Bikoum ‘

‘ Soyez les bienvenus a la Sqala

e

Madame, Monsieur,

Fondée en 2002, La Sqala est un monument du
patrimoine de Casablanca. Situé derriere les

' remparts de l'ancienne médina dans un bastion |

Fortifié du 17°™° siecle, le restaurant-café maure
propose une cuisine typiqguement marocaine
avec des produits frais et de grande qualité.
Ouvert tous les jours de la semaine, La Sqala
est aussi un espace de vie et d'animations

culturelles, ou chacun peut profiter du
somptueux jardin andalou et assister a un
récital de musique orientale et de .

Nous vous prions de trouver ci-jointes nos
propositions concernant U'organisation de vos
manifestations & La SOALA. Nous sommes &
votre écoute pour affiner cette offre et nous
tenons a votre disposition pour vous procurer

tout renseignement complémentaire ou
effectuer d’'éventuelles modifications.

Dans lattente de recueillir vos impressions, et
souhaitant vivement qu'un de ces projets
corresponde a votre attente, nous vous prions
de croire, Madame, Monsieur, en Uexpression de
nos sentiments les meilleurs.

La divection
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RESTAURANT
CAFE MAURE

Menu Medina
Prix: 1854 [ LC

(Sxclusivement tony o;pemtor)
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"Duo de sucrine et “Lomate olive
“Lomate, oignon, olive vevte, huile d'olive, persil

* % ¥

s ’ . I'd )
“Lajine d'ombrinette aux Légumes de saison
ou (4 choisir 2 jom‘ avant date menn)

Kefta Sqala
(Servie avec des frites ou une jardiniéve de Légumes)

* % ¥

Salade de fruits anx épices
Servie dans une coupe un mélange de
5;‘m‘ts de saisons, mangue, kiwi, poive, ;ze“cﬁe, ananas

* % ¥

r a T -,

“Lhé a La menthe de Meknes
ou Cagé pur avabica
et
Saux mindrales de U Atlas
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RESTAURANT
CAFE MAURE

Menu Couscous

Prix: 1854 L LC

( Uniguement Le "Oendvedi
pour un mazx de 307mx)

Salade Mavocaine

“Lomates, concombres, oignons,
. . 4 . -
poivvons rouges, haile d'olive, cumin

* % X

Couscons de Bahija
“Lhalla ot sept Légumes

* % X

Salade de fraits anx épices

* % X

“Lhé a La menthe de Mekniés
ou Cafgé vergnano
et
Caux minévales de UAtlas, petit lait

»
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RESTAURANT
CAFE MAURE
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Menu Mer
Prix: 2500h L LC

(Menu mazximum pour 20 personnes)
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Salade césar anx crevetées
Cufs de caille et copeaux de parmesan

x % X

Filet de Lonp sauce vierge

Servie avec une jardiniéve de Légumes

Qu

Seiche grillée an chavbon de bois

Serovie avec une jardiniéve de Légumes

* % X

"Panacotta aux fraits vouges

F a7 e a

x % X

“Ché a La menthe de Meknes
ou Café vergnano
et
Saux minévales de UAtlas, soda

et
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CAFE MAURE
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Menu Beldi
Prix: 2600h L LC

(Menu Maximam 50 personnes)
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Salade de chévre frais a Lhuile d'argan

* % ¥

“Zay’imz de poulet 6evmiev aunx citrons conéits

ou (4 choisir 2 jours avant date menu)

‘Za;’ine b'agneau anx artichants et petits pois

* % %

Selection de Pitissevies Marocaines
Corne de gazelle, Gihviba, Mhancha d amande

* % X

“Lhé a La menthe de Meknes

ou Cagé pur avabica
et
Sanx minérales de UAtlas, soda

PN aliin =R,
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RESTAURANT
CAFE MAURE

Menu Menara
Prix: 3000h “[CLC

(Menu Maximum pour 50 pevsonnes)

LN L F

Assovtiment de salades mavocaines
"Dans de petits tagines colovés jaunes et veves
sur des plateaunx

Kemia Mauvesque (“Lchoukchouka, Raalonk,

seiche a la coviandve, Betteraves mavocaines,

'g""&""
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Epinards citvons confits)
Kemia Sqala (Fromage [Jben, cavottes a Uorange,
poivrons confits, sardines mavindes,
poulpe a la provengale)

* % %

Assovtiment de briounattes
"Dans une assiette crense, sur un Lit de menthe fraiche,
avec une sauce tomate dans un yavies, sont disposés avec soins
“Briounattes de fruits de mey
Briouattes de viande et menthe
“Briouattes de poulet

* x X

Assovtiment 4 brochettes
Foic de veau, Agneaun, Beauf, poulet mariné
ou (4 choisiv 2 jours avant date menu)

Assiette du péchenr
St pievre, seiche, Gambas, Loup
Le tout cuit 4 la plancha
Sevvie avec une jardiniéve de Légumes de saisons

F a7 e a

* % %

Nougat glacé anx fraits secs

*x x X

“Lhé a Lla menthe de Meknes
ou Cagé vergnano
et
Saux minérales de L Atlas, soda

Patliiat
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RESTAURANT
CAFE MAURE

Menu Sqala
Priz: 3100h [ LC

(Menu Maximum 30 personnes)
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Assovtiment de salades marvocaines
“Dans de petits tagines colovés jannes et verts suy des plateaux
Kemia Mauvesque (CLchoukchouka, Raalouk,
seiche a la coviandve, Betteraves mavocaines,
Cpinavds citvons confits)
Kemia 5qala ( ?vomage (Jben ,carottes a l'omnge,
poivrons confits, savdines mavindes, poulpe a la provengale)

* kx *

Assovtiment de brionattes
"Dans une assiette creuse, sur un Lit de menthe raiche,
avec une sauce tomate dans un vavies, sont bis;wse’s auvec soins
“Briouattes de fruits de mer
Brionattes de viande et menthe
“Briouattes de poulet

* *x *

“L-bone de Béini Mellal Grillé

an charbon de bois
Servie sur une ;zlancﬁe en bois, accompagné
d'une jardiniéve de Légumes et Gratin Dauphinois

QOu
Gambas black tiger Cpillées an chavbon de bois

Servie avec une jardiniéve de légumes
et mélange de salade verte

RO ay,

-

* kx *

Mi-cuit chocolat
Créme anglaise
ou

Créme brulde

Glace a la canelle
* k *

“Lhé a Lla menthe de Meknes on Café pur avabica

ot
Sanx minévales de UAtlas, sodas

:
:
;
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RESTAURANT
CAFE MAURE

Mena Rais
Prix: 6000h L LC

(Menu possible jusqgu’a 160 pevsonnes)
pay table de 10

\eaNrgy
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Assovtiment de cocktails de jus de fruit fyais
Mavrechal, Ambassadens, Dakay, Sxotigue

*x % X

Assovtiment de salades mavocaines
"Dans de petits tagines colorés jaunes
et vevts sur des plateanx

Kemia Mauvesgue (CLchoukchouka, Raalouk,
seiche a la coviandve, Betteraves marocaines,
SEpinavds citvons confits)

Kemia Sqala (Fromage (Jben ,cavottes a L'orange,
poivrons confits, savdines mavindes, poulpe a la provengal

*x % X

"Pastilla an poulet

*x % X

"> agnean Rotie an Fouy, servie avec
des pommes Cjvenailles, Asperges

* % X

Gdtean glacé

*x % X

Corbeille de fraits de saison

*x % X

“Lhé a la menthe de Meknes
Qu Café pur avabica "Patissevies mavocaines
et
Sodas et Canx minévales de L Atlas, soda

F a7 e a
Y AR AR YA e
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RESTAURANT
CAFE MAURE

d
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‘ /Menu Royal
¢ :
b

Drix: 6500h [ LC

(/Menu possible jusqu’a 160 pevsonnes)
Day table de 10 dans Le vestanvant

Assovtiment de cocktails de jus de fruit fyais
. Mavechal, Ambassadeus, Dakay, Sxotique

* ¥k x

Assovtiment de salades mavocaines
"Dans de petits tagines colovés jannes et veves sur des plateaux |

seiche a la coviandve, Betteraves mavocaines,
Cpinards citvons confits)

I‘ Kemia Sqala (“Fromage (Jben ,cavotees a U'ovange,

Kemia Mauvesque (CLchounkchouka, Raalouk, '

N

* ¥k x

I poivrons confits, sardines mavindes, poulpe a la provengal

-
e

Brionattes de graits de mey
Brionattes de viande et menthe

Assortiment de brionattes ’

Dans une assiette cveuse, sur un Lit de menthe fraiche,
' avec une sauce tomate dans un ravies, sont Dis;aose’.t avec soins

de fruits de Moy

Brionattes de poulet
X X X ‘
. Saumon Cuit en Sauce accompagné ‘

N,
T

* % X

Corbeille de fruits Cxotigues
Mille fenilles et giteau glacé

. “Ché a La menthe de Meknes ‘

Qu Café pur avabica "Patissevies mavocaines P {

et

.q Poulet Réti aux amandes, fondues d vignons i

Sodas et Caunx minévales de U Aélas, soda




RESTAURANT
CAFE MAURE

/Menu Avabesque
Prix: 4000h [ LC

(Minimwun 80 pevsonnes)

Bughet d entvées
(Sevovi dans des saladiers)

Salade de Poivvons et aubergines confites
Salade de seiche Andalouse
Salade zaalouk
Satade “Lchoukchouka
Salade b'e’yninarbs anx citvons confits
Salade de sardines ¢t Légumes grillés
Salade de chévre frais a Uhaile d'argane
Salade de poulpe an blé complet
Salade de jben “Lomates cerises
Salade ceasar an poulet

Ir.: ':-": | | “‘ g
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Plats principanx
“Lagjine de javvet de baeugs aux pruncaux et Abricot
(Zﬂjina de poisson aux poivrons, tomates
“Lajine de poulet beldi citvons confits
“Lajine d'agnean Avtichauts et petits pois

p

"Dessevts
Salades de fraits anx épices donces
"Pétissevies Mavocaines
“Oerrine de panacotte et cvime bralie

- =

“Ché a La menthe de Meknes Ou Cagé puy avabica
et
Sodas et Saux mindrales de [ Atlas

=%
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RESTAURANT
CAFE MAURE

Menu Bughet Combine
Drix: 4200h £ LC

(Cntve 50 of 120 pazx)

i
Assovtiment de cockeails de jus de fruit frais [
Mavechal, Ambassadeur, Dakay, Sxotique :__-»'

* *x *

L Assovtiment de salades marocaines
" Dans de petits tagines colovls jaunes et veves suy des plateans P

Kemia Mauvesque (CLchounkchouka, Raalouk,
seiche a la coviandve, Betteraves mavocaines,
SCpinards citvons confits)

. Kemia 5qala ( ?romage Jben, cavottes a l'omnge,
: . poivvons confits, savdines mavindes, poulpe a la provengale b ‘
¥ % ¥ J .
Assortiment de brionattes
 Dans une assiette crense, sur un Lit de menthe fraiche, -
' £ avec une sauce tomate dans un raviey, soné disposés avec soins P{

~ Briouattes de fruits de mey
Brionattes de viande et menthe
| Brionattes de poulet
q
{

* X X
A Plats serois an buffet
b “Lajine de Beaouf aunx pruncaux et Abvicot
(Zajine B'agneau anzx avtichauts et petits pois
.- ‘Zajine de poisson anx poivvons, tomates
" (Zajine de poulet fevmier anx olives rouges

* k *

“Dlats serois suy table
Nougat glacé

A ‘ "Dessert glacé
r Servi dans une assiette a desseré avec
un coulis de Framboise et Amandes grillées
“Patissevies Mavocaines
‘__' * X %
' | Thé a ta menthe de Meknes Ou Cagé pur avabica
| et
Saux mindvales de UA¢las et Sodas




fad

RESTAURANT
CAFE MAURE

SN

Cocktail de
40 a 800 personnes

/

"

Si vous désivez commences.
votre véception pay guelgques piices cocktail,
nous vous proposons l'o;ation suivante:

-Co-

Aperitif

Prizx: 150 dh L LC

Minimum 20 PAX et seulement avant un menn

Assovtiment de Fenilletés et Briwattes
(3 par personnes)
Mini Pizza aux crevettes — Chaussons aun thon
Chaunssons anx sancisses de poulet

Mini Briwattes an ‘Fromage- Mini Briwattes an FOM

Assortiment de pains libanais faveis
(2 par personnes)
Batbout poulet persil estragon - Batbout chair de crabe
coriandve, tomate, mayo

F a7 e a

Batbout an chévre ot thym
Batbout saumon, concombre, menthe, créme
Batbout tomate mozzarella et basilic

SR L4 WY VAR ARy 3
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RESTAURANT
CAFE MAURE

Cocktail Dinatoire
Saounia

Prix: 3800h [ LC

(Lotal 15 piices par personne,
jus, sodas, this et café a volontd)
Minimum 60 pax

AN, gAYy

Assovtiment de cocktails de jus de

frait frais, sodas, canx, this et cabé
cfxotique: Kiwi, goyave, ananas, papaye
Corsaive: Piche, fraits vouges, cardamone
Maréchal: Mandavine, mangue, vanille

PN N gl T

NS

Assovtiment de Canapis Frangais
Saumon aneth, Rogquefort noix, Mousse foic gras pomme,
“Lartare de Loup ciboulette
Créme citvon confit, Mangue magret de canard

Assovtiment de Fenilletés
Mini Pizza anx crevettes — Chaussons au thon
Chaussons aux saucisses de poulet

Assortiment de piices cocktail chandes
Mini briouatte de poulet, viande, fruit de mer
Alilevons de poulet, croguette de thon

Assovtiment de pains libanais farcis
Batbout poulet persil estragon
Batbout thon coviandve, tomate, mayo
Batbout au chivve ot thym - Batbout saumon,
concombre, menthe, cvime
Batbout tomate mozzarella et basilic

Assovtiment de petits fouvs frais
Chouzx café, choux chocolat, Aavme Chocolat
Macarons pralind, Mille feuille vanille
“Larte ananas, tarte kiwi, tavée 6vm’ts rouge

rriilaliRs. AT ONaNRs

Assovtiment de pitissevies Mavocaines
Cornes de gazelle, Mhancha , ghiba, Fekas

| IR A




RESTAURANT
CAFE MAURE

Cocktail Dinatoire
Prix: 4700h [ LC

(Lotal 18 piéces par pevsonne,
jus, sodas, thés et café a volonté)
Minimum 60 pax
Assovtiment de cockéails de jus de

gruit frais, sodas, canx, this et cabé
cfxotique : Kiwi, goyave, ananas, papaye
Corsaive : "Piche, fruits rouges, cardamone
Mavéchal : Mandarine, mangue, vanille

e T .
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Assovtiments de vevrines a la frangaise:
“Oervine avocat o crabe, Ceviché de lonp ot noix de coco,
“Lavtare de Sawmon a la mangue
Bouchdes de crevettes ot fromage fyais

Assovtiments de canapis 4 la frangaise:

Canapé de foic gras et figues, Canapés de magret canard :
mousse de crevettes, Roulean de printemps .

L,
Assovtiment de Fenilletiés P{

N
Fa

Mini "Dizza aux crevettes, mini pizza anx anchois,
Chaussons an thon, Chaussons aunx saucisses de poulets

Assortiment de piices cocktail chaundes
Mini briouatte de poulet, viande, fruit de mer :
Alilevons de poulet, croguette de thon, calamays farcie an lapin | {

| . el . I'g
~ Assovtiment de pains libanais favcis ‘

N

p

Batbout poulet persil estragon
Batbout thon coviandre, tomate, b

mayo ~Batbout au chévve et thym - Batbout sanmon,

| concombre, menthe, cvime, Batbout tomate mozzavella et basilic
Assovtiment de mini brochettes

- =

Kefta, agneau ot "Poulet

Assortiment de ghteanx prestiges
Opéva chocolat, Croustillant noisette
GJanache poive chocolat,

Larte kiwi, “Larte Framboise
“Lavte Fruits vouges, Mille fenille vanille,
Choux a la cvéme

ssovtiment de patissevies Marocaines
Cornes de gazelle, Mhancha , fhas, ghiba

butl
B

RESTAURANT
CAFE MAURE

O;aen Bar Babord

(Jus de fruits frais — sodas - cafe

Drix : 700h [ 1 a 2 heuves

“‘ |

—
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Assortiment de cocktails

| de jus de fruits frais
I
J Crotigue:
Kiwi, goyave, ananas, papaye
< Corsaire:
. "Péche, fruits vouges, cardamone

Mavéchal:

/Mandarine, mangue, vanille

Sodas

Coca, Lonic, sprite

-
Fa

n

T

| Canx minévales de U atlas
| Sidi Ali, Ain saiss, Sidi Harazem, Onlmes

-

Lhé a la menthe de Meknes

Café par avabica
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RESTAURANT
CAFE MAURE
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"Petit Dejeuney
Prix: 90dh [ personne [
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Café, Lait ou “Lhé
Bronillade D'oeués au khlic en tajine

(Jus d'ovanges, Salade de fruits,
cocktail Ambassadenr (Lait, datte, amande)

Beurre beldi, huile d'olives
Confiture, Amlon, Miels

Baghvir an miel d'oranger

F a T e a

Msemen,, Havcha pains et sfeng

i IPaNRa
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RESTAURANT
CAFE MAURE

.,
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Pause Cafe
pizx: 700h / pevsonne CC

A e
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"Pétissevies marocaines
(Mhancha, corne de gazelle, ghviba)
Assiotte de crépes
(Msemen, baghviv, beignet confituve, churvos)
Mi-cait an chocolat saunce anglaise

*x X X

Cagé, thé a la menthe

*x X %

Assovtiment de cocktails
de jus de fruit fyais (1 par pevsonne)

Crotigue: Kiwi, goyave, ananas, papaye
Corsaire: "Piche, fruits rouges, cardamone
Mavéchal: Mandarine, mangue, vanille

T, a T e
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